Dedikeret kekkenansvarlig seges til Barnehuset
Julsghaven

Er du uddannet ernzeringsassistent, skonoma, kokkenassistent, maske fagleert kok, eller
har du anden relevant kekkenuddannelse? Dremmer du om familievenlige arbejdstider i
en inspirerende hverdag inden for 0-6 ars omradet? Breender du for at skabe
inspirerende maltider af friske révarer til barn? Motiveres du af at have ansvar for dit
fagomrade og samtidig veere en del af et starre kollegafeellesskab? Sa laes meget gerne
videre.

Vi sgger nemlig en engageret, selvstaendig og dedikeret kekkenansvarlig til en fast
stilling i Bernehuset Julsghaven pa 37 timer.

Bernehuset Julsghaven er en del af Daginstitutionen Sejs-Laven, der bestar af fem
barnehuse placeret i smukke omgivelser i den gstlige del af Silkeborg. De @vrige
bernehuse er Lynghgjen, Langdalshgjen, Lina Barnehus og Klgverhuset i Laven.
Julsghaven er normeret til 42 vuggestuebarn og 65 barnehavebgrn, og via vores
kostordning serveres formiddagsmad, frokost og eftermiddagsmad.

Vi har som den farste institution i Danmark en certificering i Baeredygtige Bagrneliv. Vi
saetter derfor fokus pd sammenhaengen mellem bgrn og natur, udeliv, beveegelse og
science, og hvordan vi kan fremme en begyndende forstaelse for en baeredygtig udvikling
hos bgrnene.

Og helt naturligt vil vores kostordning ogsa beere preeg af vores paedagogiske afseet og
det Beeredygtige Barneliv.

Om jobbet

Vi har et ganske velindrettet produktionskakken, og derfra far du ansvaret for kakkenets
daglige drift og med stor frihed til at planla&egge menuen i Julsghaven. Samtidig forventer
vi, at vores kostordning lever op til Sundhedsstyrelsens anbefalinger for kost til bgrn i
alderen 0-6 ar.

Vi sgger en engageret og passioneret kgkkenansvarlig, som vil veere med til at skabe de
bedste rammer for bgrnenes maltider.

Som kgkkenansvarlig bliver du ansvarlig for planleegning, koordinering og tilretteleeggelse
af kegkkenets opgaver samt for tilberedning og servering af sunde, varierede og
erneeringsrigtige maltider til barnene.

Du vil ikke veere alene om opgaven. Du kommer til at have et taet samarbejde med en
kakkenmedhjeelper, som bliver din naermeste kollega i hverdagen. Med din faglighed og
dit overblik saetter du retningen for kgkkenets arbejde og skaber sammen med din
kollega en velfungerende hverdag med gode madoplevelser, der understatter bgrnenes
trivsel og udvikling.

Vi sgger en kekkenleder med felgende ansvar og kompetencer:

+Ansvarlig for menuplanlaegning, indkab og tilberedning af sunde og varierede maltider til
bade vuggestue- og bgrnehavebgrn

*Ansvarlig for at udfgre egenkontrol, udarbejde gkologiregnskab og tage ansvar for god
hygiejne og rengaring i henhold til Fgdevarestyrelsens retningslinjer

*Kendskab til og ansvar for at tilberede sund, varieret og ernaeringsrigtig mad efter
geeldende anbefalinger og anrette maden pa en indbydende made

*Ansvarlig for kekkenbudgettet, herunder indkab via kommunens indkgbssystem og -
aftaler

*Samarbejdsorienteret i forhold til det paedagogiske personale og i dialogen med foreeldre



i forhold til eventuelle saerlige kosthensyn

Hvem er du?

*Du er f.eks. uddannet ernzeringsassistent, gkonoma, kakkenassistent eller har anden
relevant kostfaglig baggrund

*Du kan arbejde selvstaendigt og strukturere din egen og din nzermeste medarbejders
arbejdsdag

*Du har fokus pa gkologi og baeredygtighed

Du trives i et hus fyldt med liv, kolleger og bgrn, og som du naturligt "inviterer ind” i
husets hjerterum — nemlig kakkenet

*Du er stabil og ansvarsbevidst og bidrager med godt humgar, energi og et positivt
menneskesyn

Vi tilbyder

*Faste arbejdstider i dagtimerne og pa hverdage

*En hverdag med stor grad af ansvar og indflydelse

*Engagerede kolleger, som med godt humgr, engagement, anerkendelse og viljen til
samarbejdet vil tage positivt imod dig og dine faglige kompetencer

*Sparring med keokkenansvarlige i de gvrige bernehuse i Sejs-Laven

*Et barnehus og en institution med fokus pa kvalitet, udvikling og det gode arbejdsmiljg

Yderligere information

Vil du vide mere om jobbet eller har du lyst til at se pa faciliteterne, er du velkommen til at
kontakte daglig leder og institutionsleder Claus Bossow pa telefon 2892 1911.

Kan du se dig selv ind i ovenstaende, sa er der ikke sa meget at teenke over. Sa sender
du nemlig en ans@gning hurtigst muligt. Det sker online, sa klik pa "Ansgg" og vedhaeft
din ansggning samt relevante bilag.

Inden da kan du eventuelt besagge vores hjemmeside, som du finder ved at klikke her:
https://sejs-laven.silkeborg.dk/julsoehaven

Len- og ansaettelsesvilkar sker efter gaeldende overenskomst og aftale om lokal
Isndannelse.

Hvis du indstilles til ansaettelse i stillingen, vil der inden endelig ansaettelsesaftale indgas,
blive indhentet reference hos seneste arbejdsgiver og gerne hos flere. Vi indhenter
offentlig straffeattest og begrneattest pa den person, som vi ansker at anszette.
Ansggningsfrist vil veere onsdag den 12. august 2026, og vi vil afholde samtaler hurtigst
muligt derefter.

Vi haber, at du kan starte 1. september eller hurtigst muligt derefter. Vi er dog aktuelt
daekket ganske godt ind, sa vi venter gerne pa den rette.

Vi glaeder os til at hare fra dig.
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